
ヘーゼルナッツのパルフェとレモンのクリーム
Hazelnuts parfait and lemon cream

香ばしいヘーゼルナッツプラリネのパルフェに

爽やかなレモンのクリームを合わせました。

ココアのクランブルやアメのカリッとした食感も愉しい一品です。

但馬産甘糀のムースとヨーグルトのソルベ　いちごのジュレと共に
Mousse of molted rice and yogurt sherbet

但馬産「コウノトリ育むお米」で作った甘糀をムースに仕立て、

さっぱりとしたヨーグルトのシャーベットを合わせました。

いちごのゼリー、金柑のコンポートと共にお召し上がりください。

リンゴの包み焼き シュトゥルーデル風 バニラのアイスクリーム添え
Rolled apple pie, with vanilla ice-cream

ほんのりとシナモンが香るリンゴのキャラメリゼとラムレーズンを、

薄く伸ばした生地で巻き、オーブンで焼き上げました。

バニラのアイスクリーム、アプリコットのソースと合わせたシンプルな一品です。

デザート
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