
※表示価格は「日本円」となり、別途消費税・サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge and tax will be added to the prices.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat,please kindly inform us.

3,800
La Suite Afternoon Set  with Coffee, Tea or Herb Tea
アフタヌーンティーセット

4,300
La Suite Afternoon Set with a Half Glass of Sparkling and Coffee, Tea or Herb Tea
グラス ロゼスパークリングワイン付［ハーフ 50ml］

4,700
La Suite Afternoon Set with a Half Glass of Champagne and Coffee, Tea or Herb Tea
グラス シャンパーニュ付［ハーフ 50ml］

5,400
La Suite Afternoon Set with aGlass of Champagne and Coffee, Tea or Herb Tea
グラス シャンパーニュ付

アフタヌーンティーセットのドリンクは別途メニューの中からワンドリンクお選びいただけます。

Strawberry Afternoon Tea

13：00～16：00ラストオーダー［From 13：00 to 16：00］

今が旬の兵庫県産いちごがたっぷり! まるでいちご狩りへお出かけ気分♪
フレッシュいちごのウェルカムドリンクと共に、セイヴォリーやスコーン、スイーツまでもが、

いちご尽くしの贅沢なアフタヌーンティーです。
「今日はラ・スイートでいちご狩り！？」

そのような気分を味わっていただける、愉しいひとときをご堪能ください。

January- March 期間限定

ストロベリー アフタヌーンティー ～ラ・スイート de いちご狩り～



パティシエ特製 シーズナルスイーツセット
Patissie Special Seasonal Sweets with Coffee, Tea or Herb Tea

※表示価格は「日本円」となり、別途消費税・サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge and tax will be added to the prices.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat,please kindly inform us.

2,100
Hazelnuts parfait and lemon cream
ヘーゼルナッツのパルフェとレモンのクリーム

香ばしいヘーゼルナッツプラリネのパルフェに爽やかなレモンのクリームを合わせました。
ココアのクランブルやアメのカリッとした食感も愉しい一品です。

2,100
Mousse of molted rice and yogurt sherbet
但馬産甘糀のムースとヨーグルトのソルベ　

但馬産「コウノトリ育むお米」で作った甘糀をムースに仕立て、さっぱりとしたヨーグルトのシャーベットを合わせました。
いちごのゼリー、金柑のコンポートと共にお召し上がりください。

2,100
Rolled apple pie, with vanilla ice-cream

リンゴの包み焼き シュトゥルーデル風 バニラのアイスクリーム添え

ほんのりとシナモンが香るリンゴのキャラメリゼとラムレーズンを、
薄く伸ばした生地で巻き、オーブンで焼き上げました。
バニラのアイスクリーム、アプリコットのソースと合わせたシンプルな一品です。

1,600
Today’s Assorted Ice Cream and Sherbet
本日のアイスクリームとシャーベットの盛り合わせ

レストラン「ル・クール神戸」コース料理の最後を飾る
旬の食材を使った季節限定のパティシエ特製デザートをスイーツセットとしてご用意しております。



※表示価格は「日本円」となり、別途消費税・サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge and tax will be added to the prices.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat,please kindly inform us.

1,300単品

1,600ワンドリンク付

1,600単品

1,900ワンドリンク付

丹波栗と丹波黒豆の地元食材を活かした
シェフパティシエ自慢のあんみつです。

丹波あずき、丹波産ほうじ茶のアイスクリームを
ふんだんに使用した贅沢なパフェです。

ラ・スイート特製あんみつ
Special ANMITyiSU 

パティシエこだわりの和風パフェ
Special Japanese Parfait



ケーキセット

1,400

Cake with Coffee, Tea or Herb Tea （from 10:30 to 17:00）

※表示価格は「日本円」となり、別途消費税・サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge and tax will be added to the prices.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat,please kindly inform us.

スイーツ＆ベーカリー「ル・パン神戸北野」の

特製ケーキとお飲物をお愉しみいただけます。

季節限定のケーキやル・パン定番のケーキなど、

日替わりでご用意いたしております。

詳細はスタッフまでお申し付けくださいませ。



※表示価格は「日本円」となり、別途消費税・サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge and tax will be added to the prices.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat,please kindly inform us.

クリーム・ティー
Scone with Coffee, Tea or Herb Tea

スコーンとお飲み物のセットです。

紅茶とスコーンの組み合わせは英国では略式のアフタヌーン・ティーとして

「クリーム・ティー」の名で親しまれています。

口溶け良く仕上げた「ル・パン神戸北野」ブーランジェのこだわりが詰まった特製スコーンに

クロテッドクリーム、季節のフルーツの自家製ジャムなどを添えてご用意いたしております。

1,400

※写真はイメージです。


