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Mont-blanc aux fraises
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Tartelette a la rhubarbe
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Gelée de lavande 3‘@
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Petits choux & la créme
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Panna cotta aux fraises 6
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7 Créme brilée a la pistache
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Patisserie maison
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Soufflé au fromage de LE PAN
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Tarte au pamplemousse
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Mousse au chocolat et Matcha
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Compote de néfle du Japon
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Tarte oux pommes de LEPAN
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Glace aux fruits de saison
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Fruits de saison
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