
ラウンジ＆バー グラン・ブルー クリスマスディナー 

2020年12月24日（木）～12月27日（日）

Christmas Dinner

15,000

※表示価格は「日本円」となり、消費税・サーヴィス料10%を含みます。
The prices above are in Japanese yen, and including tax and 10% service charge.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.

グラスワインペアリング
（シャンパーニュ・赤ワイン・白ワイン）

但農どりと黒トリュフのプレス ラヴィゴットソース

オマールのフイユテ サフラン香るソース

特選牛のロティとマッシュルーム
タスマニア産マスタードと共に

パティシエオリジナルのクリスマスデザート

コーヒー 又は 紅茶
Café ou Thé

Glass Wine Pairing Set

Pressé de poulet de Tajima et de truffes noirs, sauce ravigotte

Feuilleté de homard, sauce au safran

Rôti de boeuf et champignons, moutarde de tasmanie

Dessert “Noël” maison

グラスワイン ペアリングセット付

ラウンジ＆バー グラン・ブルー クリスマスディナー 

Christmas Dinner

たんのう


