Menu La Suite
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Ormeau de Setouchi et galette de [égumes de racines de Tamba
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Paté de marcassin de Tamba et betterave rouge
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Royale de champignons d’automne du pays aux truffes
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Ballotine poulet de “Bansyu” au foie gras.et consommé
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Langoustines poélé et carotte de pays aux épices

AVIVDL=ZT)N Ny —FLHILHEBEEDOR T NI

Ttoyori meuniére croustillant de pommes de terre de Hyougo
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Ro6ti de canard de Tajima et confit de Iégumes d’automne
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Grand dessert maison
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Café ou Thé

18,000 (532 19,800)
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If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.



