
先付け
Appetizer

季節の先付け3種
Seasonal appetizer

サラダ
Salad

「心」特製 小さなサラダ
KOKORO mini salad

蒸し物
Steamed

季節の茶碗蒸し 紅ズワイ蟹の餡かけ
Chawanmushi with regional crub sauce

焼き物
Charcoal grilled

淡路産 鰆の炙り 炭の香り
Charcoal grilled spanish mackerel

特選和牛
Japanese-Wagyu-beef

椚座牛サーロイン（70g）と焼き野菜
Beef sirloin steak with Seasonal vegetable

デザート
Desser t

パティシエ特製デザート
House made dessert

お飲物
Coffee

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or tea

特選米 又は 素麺
Rice or Somen noodle

ガーリックライス 又は 御飯 赤だし 香の物
又は にゅう麺 又は 素麺
Garlic fried rice or steamed rice with miso soup or
Somen noodle soup (Hot or cold)

摂津・播磨・但馬・丹波・淡路の味めぐり

～五国秋フェア～

Autumn Fair Menu

2025. 9.1（Mon）～ 2025.11.30（Sun）

15,000

※表示価格は「日本円」となり、別途サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.

※アレルギーや苦手な食材がある場合はお気軽にお申し付けください。
If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.

（税込 16,500）

一品
Tenpura

淡路産 太刀魚の天ぷら 松茸と蓮根餅
Swordfish tempura with Matsutake


