Menu La Suite
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Salade de homard en recourvert de son gelée

FIANT ANRGHADT7) v MEHELIRBEEENEALEFYETEZRZT

Asperge blanche frite et ognions d’ile d’Awaji, caviar parfumé aux agrumes
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Royale de poulet de Tamba
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Calmars de Setouchi a la Sétoise et orge de Harima
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Ris de veau meuniere et truffes, créme aux morilles et champignons de Rokko
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Sawara de Setouchi poélé et légumes de printemps sauce feuilles de chrysanthémes et poutargue

FEDI Iy N ERPERE DG AR AT

Noisette d’agneau roti et haricot de Hyogo
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Grand dessert maison
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Café ou Thé

18,000 (82 19,800)
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If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.



