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Amuse-Bouche
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Canard de Kawachi et betterave rouge parfumé au noix

Ry FoasFs NEYDTAL) TR

Noix de st-jacques roties en Viennoise au persil
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Soupe de crustacés, crabe de Kasumi, et homard et poireaux d’Iwatsu
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Feuilletés aux champignons de pays et de ris de veau
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Ormeau d’Awaji et beignet de Fugu d’Awaji ,sauce au caviar
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Granité aux champagne
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Filet de beeuf fagon Rossini
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Dessert “Noél” maison
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Mignardises
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Café ou Thé

28,000 (i3 30,800)
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If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.



