Menu La Suite
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Hamo poché et beignets de poulpe d’Awaji et caviar, coulis aux herbes
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Soupe de jambon cru et légumes d’éte parfumé au Sudachi
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Coquilles st-jaques poélée et noisette de beurre d’anchois, tapioca
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Grilée de porc au Miso de Rokkou et fondant d’aoubergine
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Gratin de bar de Setouchi sauce au pastis
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Homard sauté, sauce aux truffes et d’oursin
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Roti de canard de Kawachi et chutney d’oignon d’Awaji et mais
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Grand dessert maison
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Café ou Thé

18,000 (8 19,800)

KTUNF =R FLAMP DA BRBEICBINLATIEE

If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.



