Menu La Grace
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Amuse-Bouche
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Paté de porc de Kobe et foie gras, noix, et vinaigrette au xéres
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Assiette de fruit de mer du jour
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Soupe du jour
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Poisson de Setouchi du jour
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Fricassée de dorade de Setouchi et champignons d’Automne et riz aux céréales
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Coq au vin au poulet de “Bansyu 100 jours” carottes rapées a la mandarine d’Awaji et Iégumes d’automne
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Roti de beeuf et courge butternut de Hyogo et créme de Ricotta Sauce au madere

NTA Y TR —h
VIR TA VIR - A I HELTEY T,
CHEDTHF -2 BEPLZEW

Dessert maison au choix
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Mignardises
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MTUNF =R W F L EMAH L EIEBRBICBHLAITEZIV,

If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.




