
標高300m、丹波の森。豊かな山々に囲まれた丹波篠山の地に、丹波蒸溜所はあります。
創業から続く清酒事業に加え、1995年より開始したクラフトビール造りでも、ゆっくりとそのノウハウを蓄積してきました。

こうした酒造りの技術・経験を活かした新たな挑戦として、2018年よりウイスキー造りがスタートしました。
仕込み水には京都伏見の名水「伏水」を使用。美しい水と雄大な自然に囲まれた丹波の地で、

「華やかで芯のある味わい」を実現すべく、ウイスキー造りを行っています。

※表示価格は「日本円」となり、別途サーヴィス料10%を申し受けます。
The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.

サクラクロノス ブレンデッドモルト 2022

丹波蒸留所で仕込んだモルト原酒に、複数のスコッチモルト原酒をバッティングしています。
香りはミントや白桃、ほのかにシナモンのようなスパイシーさが感じられます。
非常に滑らかでな優しい口当たりで、甘くまろやかなフルーツタルトのような味わいです。
後味には心地よいマスカット、程よいハーバル感があります。ソーダで割れば丹波の息吹を感じる爽やかなハイボールに仕上がります。

通常価格 36,000（税込 39,600） フェア特別価格 30,000（税込 33,000） 1Shot 1,600（税込 1,760）

「兵庫県 丹波蒸留所フェア」

グラン・ブルー スペシャルウイスキーフェア

Grand Bleu Special Whisky Fair

2023.12.1（Fri）～ 2024.2. 29（Thu）

グラン・ブルーのバーテンダーがおすすめするウイスキー

Sakura Chronos BLENDED MALT 2022

4,800（税込 5,280）スペシャルテイスティング・グラス（各20ml）
上記の丹波蒸留所のウイスキー3種類をテイスティング・グラスにてご用意いたします。それぞれの風味を、お愉しみください。

カスクマジック 日本酒杉樽フィニッシュ ブレンデッドモルト

黄桜の保有する様々な樽を用いて特有のフレーバーを付与したブレンデッドモルト「Cask Magic」シリーズ第1弾。
軽快な丹波蒸留所モルトと華やかなスコッチモルトをバッティングし、黄桜で製造している純米吟醸樽酒に用いた杉樽で3週間後熟しました。
ストレートやロックで杉の優美な香りをじっくりと愉しみ、ソーダを加えれば杉や吟醸香が華やかに香ります。

Cask Magic Japanese-sake Cedar Cask Finish BLENDED MALT 

丹波シングルモルト 2023 1st

黄桜が魂を込めて作るジャパニーズウイスキー「丹波」。
オロロソシェリーカスクで3年以上熟成したピート原酒をキーモルトに、複数の樽をバッティングさせ、シェリーバットで後熟を行いました。
熟した果実の香り、燻製を思わせるピートスモークが重なります。

Tamba SINGLE MALT 2023 1st

通常価格 43,000（税込 47,300） フェア特別価格 39,000（税込 42,900） 1Shot 1,900（税込 2,090）

通常価格 52,000（税込 57,200） フェア特別価格 44,000（税込 48,400） 1Shot 2,300（税込 2,530）


