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Amuse-Bouche
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Mariné de poisson et fruits de mer de Setouchi en gelée au anis
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Sauté de foie gras et petite ragodt de légume
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Soupe de poisson de Hyogo*“cappuccino”parfumé au kinome
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Filet de houbou d’ Awaji poélée et mousse avec caviar et épinards ,sauce vermout
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Filet de baeuf de KOBE poélé sauce au moutardeet gratin de pommes de terre
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Avant Dessert
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Dessert maison au choix
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Cafeé

¥16,000(¥18,480)
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If you have any allergy in food or you do not eat .please kindly inform us.
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Price in [ Jinclude5% Government tax and 10% service charge



