Menu La Suite
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Fumé de truite de Tamura a la maraichere
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Purée de petits pois et ceuf de Hyogo et caviar
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St-pierre poélé et fromage de Hyuga brulé

RBEBLYALRBE IR EVDA—=T 7177 5L

Soupe de poulet et laitue d’Awaji, et de foie gras
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Ris de veau meuniere et truffes en feuilletée, creme aux morilles et champignons de Rokko
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Sauté de homard et tomate d’Awaji, pousse de bambou aux algues
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Roti de cotelettes d’agneau et Iégumes sauvages
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Dessert maison
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Café ou Thé

18,000 (32 19,800)
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If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.



